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Многофункциональный котел-
плавитель марки СКВ – мастер 
плавленых и творожных сыров

ВСЕ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА

Представляем вниманию читателей многофунк-
циональный котел-плавитель марки СКВ, гео-
метрическим объемом 120 и 250 литров.

Анализ наших специалистов, изучающих потреб-
ности рынка молочных продуктов, показал: сегодня 
полки торговых сетей насыщены привычным ассор-
тиментом, и покупатель желает получить большее: 
это касается питательных свойств, консистенции, 
внешнего вида, вкусовых качеств, а также вида упа-
ковки и дозировки. Специалисты компании КР-Тех 
разработали готовые решения по выработке вос-
требованных актуальных на рынке продуктов: это 
сливочный сыр (в ассортименте, с разнообразными 
вкусами), плавленый сыр (в том числе колбасный), 
крем-чиз, творожные и другие виды пастообразных 
и ломтевых сыров.

Сотрудники компании КР-Тех благодаря отрабо-
танным техническим решениям помогают молоч-
ным предприятиям реализовывать и внедрять про-
екты по выработке качественных востребованных 
продуктов. Тем самым заводы наращивают свое 
преимущество на внутреннем рынке и получают но-
вые возможности для экспорта продукции.

Мы активно сотрудничаем с партнерами и прово-
дим совместную работу по разработке новых рецеп-
тур, поиску индивидуальных решений, внедрению но-
вых автоматизированных технологий – всё это важно 
для обеспечения высокого уровня производства.

Основной единицей оборудования во всех пред-
лагаемых технологических линиях является много-
функциональный котел-плавитель марки СКВ, разра-
ботанный и изготовляемый компанией КР-Тех.

Преимущества котла-плавителя заключаются 
в эффективном перемешивании и измельчении 
сырья и ингредиентов, термической обработке, ва-
куумировании, диспергировании и – при необходи-
мости – охлаждении. Ключевой задачей является 
получение готового продукта с заданными органо-
лептическими и физико-химическими показателя-
ми, удовлетворяющими потребителей.

В базовой комплектации котла-плавителя зало-
жена особая функция – впрыск очищенного пара в 
продукт, что достигается с помощью специальной 

установки для подготовки пара. Установка состоит из 
сепаратора пара, регулятора давления и комплекта 
фильтров тонкой очистки. Последние освобождают 
пар от мельчайших посторонних частиц, поэтому 
очищенный пар отвечает всем требованиям санита-
рии, поэтому он может использоваться для непосред-
ственной инъекции в продукт. Опция обеспечивает 
равномерное распределение тепла по всему объему 
продукта, а выполнение данной технологической опе-
рации при производстве плавленых сыров позволяет 
получить однородную глянцевую консистенцию.

При нагреве продукта путем впрыска очищенного 
пара в продукт достигается высокая эффективность 
тепловой обработки одновременно со скоростью 
нагрева, при этом снижается до минимума образо-
вание пригара на стенках котла-плавителя. Всё это 
повышает производительность линии в целом, сокра-
щает время теплового воздействия на массу (а уве-
личенное время плавления может привести к появ-
лению пороков по консистенции в готовом продукте).

При обсуждении функционала котла-плавителя 
особое внимание заказчика мы обращаем на то, 
что в стандартной комплектации установлен дис-
пергирующий узел, который приводится в действие 
(вместо нижней режущей насадки) для получения 
гомогенной консистенции, что важно для производ-
ства таких продуктов как творожные сыры типа фи-
ладельфия. Мощность двигателя диспергирующего 
узла составляет 30 кВт.

Для обеспечения поточности в линии предусмо-
трена промежуточная емкость (марки ВС), предна-
значенная для временного резервирования продук-
та перед его фасовкой.

Производственный цикл на данном оборудовании 
организовывается следующим образом: подготов-
ленные, взвешенные компоненты, согласно рецеп-
туре, поочередно вносятся в чашу котла-плавителя; 
после загрузки всех компонентов крышка чаши ав-
томатически закрывается, происходит включение 
верхней скребковой мешалки и нижней режущей 
насадки, которая выполнена в виде серповидных 
ножей с острыми кромками. Далее начинается про-
цесс перемешивания и измельчения компонентов. 

Производственная компания КР-Тех – одно из ведущих в Российской Федерации 
среди производителей пищевого технологического оборудования.  
Мы осуществляем комплексную поставку и ввод в эксплуатацию оборудования  
для молочных, кондитерских, масложировых, консервных предприятий 
с дальнейшим сервисным обслуживанием.
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МНОГОФУНКЦИОНАЛЬНЫЙ  
КОТЕЛ – ПЛАВИТЕЛЬ  

МАРКИ СКВ

эксперт  
в теплообменных  

процессах  
пищевых  

производств

 Геометрический  объем чаши 120 и 250 л.;

 Широкий ассортимент вырабатываемого 
продукта

 Прямой впрыск пара в продукт

 Встроенный узел диспергирования

 Наклонная чаша 

 Вакуумная система 

 Высокая микробиологическая 
безопасность готового продукта

 Гарантированная санитарная обработка 
оборудования

 Подбор ингредиентов, расчет рецептур 
и отработка технологии 

ООО «КР-Тех»
Московская обл., г. Воскресенск,  
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ВСЕ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА

Высокая механическая обработка сырья достигает-
ся за счет применения нижней режущей насадки, 
с плавным регулированием числа оборотов от 1000 
до 3000 оборотов в минуту.

На крышке котла предусмотрена специальная во-
ронка для внесения дополнительных ингредиентов. 
Нагрев продукта происходит или через рубашку кот-
ла-плавителя, или непосредственно подачей пара 
в продукт через форсунки в нижней части котла. Этим 
достигается нагрев до требуемой температуры, а при 
необходимости производится его выдержка при за-
данных параметрах и процесс вакуумирования.

Для охлаждения продукта в рубашку котла пода-
ется хладоноситель. Если продукт необходимо фа-
совать в горячем виде, то его перекачивают в про-
межуточную емкость и далее подают насосом на 
фасовочный аппарат. При производстве ряда про-
дуктов, где требуется дополнительная механическая 
обработка продукта, технологическая линия ком-
плектуется гомогенизатором.

Наше достижение: с 2021 г. мы производим ко-
тел-плавитель наклонного типа, что позволяет про-
изводить полную выгрузку через пневматический 
клапан готового продукта с самыми минимальными 
потерями.

Технологическая линия полностью автоматизи-
рована, управление осуществляется пультом с про-
мышленным логическим контроллером и сенсорной 
панелью. Полный технологический процесс отобра-
жается на панели оператора, с которой и происходит 
управление оборудованием.

Автоматизированная система управления линией 
реализует следующие функции:

 запуск котла-плавителя с последовательным 
включением отдельных его узлов;

 отработка блокировок (по предельному дав-
лению продукта; потребляемой мощности 
электродвигателями);

 меню панели оператора позволяет устанавли-
вать собственные технологические параметры 
в систему автоматического управления и возвра-
щаться к заводским настройкам.

При заключении договора с заказчиком на из-
готовление технологической линии технолог КР-Тех 
(по согласованию) оказывает технологическую под-
держку, участвует в подборе режимов производства, 
отработке рецептур и получении готового продукта.

Команда специалистов КР-Тех имеет опыт и не-
обходимые технические возможности для создания 
технологических линий по производству всех видов 
плавленых и творожных сыров. Сотрудники отдела 
продаж КР-Тех (после получения запроса и уточне-
ния всех деталей проекта) предоставляют партне-
рам комплексные решения в виде коммерческого 
предложения.

К.А. Рашкин, к.т.н., генеральный директор ООО «КР-Тех»,
С.А. Карамнова, коммерческий директор ООО «КР-Тех»

Тел. +7 (495) 241 24 26, info@kr-tec.ru


